Kulajda

Potrebujeme

- 250 g Cerstvych hub,
* - 1/2 lyzicky rasce,

® - 600 g zemiakov

- 4 dl smotany,

® -1 lyZicu masla

- 2 lyZicky
krystalového cukru

- 6 natvrdo uvarenych

vajec
® - citrén
® - 120 g Karicka
* - k6por

Postup

Huby uvarime v osolenej vode, do ktorej sme pridali
rascu. Zemiaky pokrajané na kocky uvarime v osolenej
vode. K uvarenym zemiakom pridame smotanu a Karicku.
Za staleho mieSania privedieme do varu. Pridame
citrénovu Stavu, cukor a maslo. Podla chuti osolime,
pridame 1 lyzicu pokrajaného kdpru a odstavime z ohna.
Podavame s pokrajanym varenym vajcom.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Nikola z Partizanskeho
Nizka

45 minut

5

Ano



