Cuketova polievka

Potrebujeme

® - 1 stredne velka
cuketa

* - 1 mensia cibula

® - 100 g Karicka crievko

- 2 dcl smotana na

varenie

® - klsok masla

- Cerstvy kbpor

- Cierne korenie

® -sol

Postup

Cuketu oSupeme a postrihame, na osolenom spenenom
masle osmazime nadrobno nakrajanud cibulku, pridédme
postrihanu, jemno vytlacend cuketu, okorenime a chvilu
podusime. Potom zalejeme cca 1/2 | vody a chvilu
povarime. V malom hrnéeku nechame prevriet smotanu
so syrom Karic¢ka (rozmieSame kym sa nespoja) a
priddme k cukete. Dochutime nasekanym kdéprom. Pridat
mozeme aj par kvapiek citrénovej stavy.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Juraj z Bratislavy
Nizka
45 minuat
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