Vianocna kapustnica s Karickou

Potrebujeme

* - 1 kg kvasena kysla
kapusta

- 1 cibula

- 2 PL olej

-1,2 | voda

® -sol

® - rasca

*® - Cierne korenie

- bobkovy list

- 4 ks vianocna
klobasa

- 1 téglik kysla
smotana

- 1 ks Karicka crievko
® - 4 zemiaky

- chlieb

Postup

Nadrobno nasekanu cibulu usmazime na oleji, zalejeme
vodou a pridame kvasenu kapustu a klobasu. Osolime,
ochutime korenim a rascou, priddme bobkovy list a
varime, kym kapusta a klobasa nebude makka.

Hotovu kapustnicu servirujeme na taniere, polejeme
kyslou smotanou vymiesanou s Karickou a k tomu
pridame krajec Cerstvého chleba alebo zemiaky uvarené
v Supke. Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Boris zo Ziliny
Nizka

30

4

Ano



