Polievka z drozdia s Karicka syrom

Potrebujeme

- 1 cibula

-2 PLoleja

- 1/2 kocka drozdia

- paprika Cervena
mletd

- rasca mletd

- korenie cCierne mleté
- sol podla chuti

- 1 PL muka polohruba
-1l voda

- 1 ks Karic¢ka crievko
- petrzlenova vnat

Postup

Nadrobno nakrdjanu cibulu oprazime na oleji, priddme
rozdrobené drozdie, ktoré za staleho mieSania nechame
zhnednut. Potom primieSame papriku, rascu, muku, sol a
kratko poprazime. Zalejeme vodou a varime cca 10
minut. Hotovd polievku ozdobime syrom Karicka
Crievkom a ochutime posekanou petrzlenovou vratou.
Dobrud chut!
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