Sparglova polievka s Karié¢kou

Potrebujeme

- 500 g Spargle

® - 4-5 zemiakov

® - 1 ks Karicka Crievko
® - bujén

* - smotana na Slahanie
® -sol

* - vegeta

® - korenie

Postup

500 g Spargle pokrajame na cca 3 cm kusky, hlavicky
zvlast, ddme varit do cca litra, litra a pol vody s
pokrajanymi zemiakmi (4-5 zemiakov). Po 15 minudtach
pridame bujon, hlavicky Spargle, tie po 10 mindtach
vyberieme. Priddme Karicka crievko, povarime, vsetko
rozmixujeme, priddme smotanu, povarime a podla
potreby dochutime.

Tento recept ndm posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Brona z Bratislavy

nizka
30 minut

4



