Sampinénova polievka

Potrebujeme

* - 150 g Karicka crievko

® - 250 g Cerstvé
Sampinény

® - 250 ml smotana na
Slahanie

® - 3 ks zemiaky

* - 3 lyzice masla

* -1 hrnc¢ek mlieka

® -1 ks vajicko

® - 1,5 liter vody

* - 3 bobkové listy

* - 3 guldcky celé Cierne
korenie + 3 gul'6cky
nové korenie

® -sol

® -rasca

* - korenie Cierne mleté

® - ocot

Postup

Huby ocistime a nakrajame na kococCky. Orestujeme na
masle a potom podlejeme trochou vody. K hubam
priddme na kococky nakrajané zemiaky, bobkovy list,
celé korenie, rascu a varime kym huby a zemiaky
nezmaknu. Do polievky potom vmieSame vajicko a
dolejeme zvysSok vody. Nakoniec prilejeme smotanu a
mlieko a pridame KariCka Crievko. Polievku dochutime
sol'ou, korenim a podla chuti prilejeme trochu octu.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Dana z Michaloviec

nizka
45 minut
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