Ragu polievka s estragéonom a so syrovymi
haluskami

Potrebujeme Postup
® -1 cibula Kuracie prsia, mrkvu, Sampifiény a zemiaky pokrdjame
® - 150 g kuracie prsia na malé kusky. Cibulu pokrajame a oprazime na
® -2 mrkvy olivovom oleji, pridame kuracie masko, sol, koreniny,
® - 3 zemiaky mrkvu, zemiaky, Sampifnény potom pridéme vodu a
® - 5 Sampiénov dusime pod pokryvkou. Ak sU suroviny makké, pridame
* - hrasok kukuricu,hrasok a nadrobno nakrajany Cerstvy estragon.
® - kukurica Pripravime si halusky: Kari¢ku a vajicko zmieSame s
* - olivovy olej mukou. Cesto dochutime solou a korenim. Cesto
* - estragon nahadzeme do vriacej polievky. Ak su vSetky ingrediencie
* - sol, mleté biele makké, priddme smotanu zmieSanu s lyzicou polohrube;j

korenie muky a citrénovu stavu.

® - 200 ml smotana na
Slahanie, voda

® - citrénova stava

- polohruba muka

® - 1/2 Karicka v Crievku

- 1 vajicko

Tento recept ndm posiela: Gizela zo Zihéarca
naroc¢nost: stredna

cas: 60 minut

porcie: 5



