Hribova polievka s Karickou

Potrebujeme

® - 4 zemiaky

®-11lvoda

® - sol podla chuti

* - Cierne mleté korenie -

Stipka

- 2 ks bobkovy list

- 2 struciky cesnak

® - hrst susené hriby

® - 125 ml smotana na
varenie

® -1 ks Karicka Crievko

* - citrénova sStava

® - cukor podla chuti

* -1 PL muka

® - 4 ks vajce

Postup

Zemiaky osUpeme a nakrdjame na drobné kocky. Do
hrnca dame vodu, pridédme zemiaky, bobkovy list, Cierne
korenie, pretlaceny cesnak, hriby, osolime a ddme varit.
Smotanu vymieSame spolu s Karicka ¢rievkom a za
staleho miesSania priddme do uvarenej polievky. Nakoniec
prichutime citrénovou Stavou, osladime podla chuti a
zahustime lyZicou muky rozslahanej vo vode.

Poddvame s volskym okom. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Boris zo Ziliny

nizka
30 minut

4



