
Paradajková polievka

Potrebujeme

- 1 l paradajkového
džúsu
- 2 konzervy drvených
paradajok
- 1 mala cibuľa
- 1 strúčik cesnaku
- 100 ml vody
- korenie
- soľ
- cukor
- parmezán
- 1 ks Karička črievko
- cestoviny - písmenká

Postup

Do hrnca vylejeme paradajkový džús, drvené paradajky s
vodou a cibuľu s cesnakom. Prilejeme vodu a necháme
zovrieť. Potom polievku dochutíme korením, soľou a
cukrom – povaríme. Pridáme cestoviny a polievku
odstavíme. Cestoviny občas premiešame, pekne sa
uvaria. Podávame z parmezánom a Karičkou, ktorá nám
rozvíja chuť a hravosť u detí.

Tento recept nám posiela: Ladislav z Martina
náročnosť: nízka
čas: 15 minút
porcie: 4
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