Spenatové halusky

Potrebujeme

® - Ingrediencie cesto:

* - 1 balenie mrazeného
Spenatu (400 g)

® - 2 vajcia

® - 300 g polohrubej

muky

-1 CL soli

- Omécka:

® - 250 ml smotany na
varenie

® -1 ks Karicka Crievko

®* - 60 g syra Niva

- Stipka soli

* - Stipka vegety

Postup

Rozmrazeny Spenat zmiesame s mukou, solou a
vajiCkami a vytvorime hustejSie cesto. Pomocou
haluskového sita z neho vytvorime halusky, ktoré
hadzeme do vriacej osolenej vody a varime cca 5-7
minut. Precedime cez sitko a nechame odkvapkat.

V mensSom hrnci zohrejeme smotanu s Karicka Crievkom
a nivou, ochutime solou, vegetou a dokladne
rozmieSame, aby nam v omacke neostali hrudky.
Uvarené halusky rozdelime na taniere, polejeme teplou
syrovou omackou, ozdobime zeleninou a podavame.
Dobru chut.

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Slavka z Kezmarku

stredna
30 minut
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