Zapecené kuracie rolky

Potrebujeme

® - kuracie rezne 10

kusov

- maslo 150 g

- cesnak 4 struciky

- strihanka 300 ml

- Karicka tehla 300 ml

/nastrihand/

® - Cervena mletd
paprika 1/2 kavovej
lyzicky

* - ¢ierne mleté korenie
1/2 kdvovej lyzicky

® -sol

Postup

TenSie rezne jemne vyklepeme. Maslo rozpustime a
zmieSame s prelisovanym cesnakom. Postupne v nom
namacame platky masa a potom v pripravenej
stridhankovej zmesi. Kazdy kus potom zrolujeme.
Ukladdme do zapekacej nadoby, ktord vymastime
maslom. Posypeme zvysSnou strihankovou zmesou. V
horucej rdre zapecCieme do zlatista. Prikryjeme
pokrievkou, prilejeme trochu vody a pelCieme eSte cca 25
minUt do makka. Pred koncom pecenia odokryjeme a
zapecieme do chrumkava. Pred podavanim prekrojime.
Struhankovéa zmes:

strihanku, postrdhanu tehlu Karic¢ka, sol, mleté Cierne
korenie, mletd Cervenu papriku zmieSame

Podavame so zemiakovou kaSou, Cerstvou, Ci
sterilizovanou zeleninou. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

BlaZzena z Ul'an nad Zitavou

stredna
60 minut
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