Marinovana krkovicka so syrovou omackou

Potrebujeme Postup

* - krkovicka 6 platkov Pripravime si marinadu: vajicka vyslahame vidlickou,

® - vajcia 2 ks primieSame obidva druhy horcice, solamyl, smotanu,

® - plnotucna horcica 1 grilovacie korenie, Cierne mleté korenie, sol, dobre spolu
polievkova lyzica zmieSame a nalozime platky krkovicky na 12 hodin, aj

® - kremzska horcica 1 dlhsie. Grilovala som na grilovacej panvici.
polievkova lyzica Syrova omacka:

® - solamyl 1/2 Cibul'ku pokrajani na malé kocky oprazime na oleji
polievkovej lyzice dosklovita. Prilejeme smotanu izbovej teploty, aby sa

® - smotana na slahanie omacka nezrazila, pridédme Karicku crievko, Karicku tehlu
100 ml postruhanud najemno a mieSame, kym sa syry

* - grilovacie korenie, nerozpustia, potom priddme horcicu. Podla chuti priddme
sol, mleté Cierne sol..
korenie Podavame s uvarenymi zemiakmi s petrzlenovou viiatou

® - Omacka: a zeleninou. Dobru chut!

® - cibula mensia 1 kus

* - smotana na Slahanie
250 ml

*® - Karicka ¢rievko 100 g

*® - Karicka tehla 50 g

® - plnotu¢na horcica 1
polievkova lyzica

® -olgj
® . zeleninova koreniaca
zmes, sol

Tento recept ndm posiela: Blazena z Ul'an nad Zitavou
naroc¢nost: stredna

cas: 60

porcie: 6



