Cestoviny pre lenivych

Potrebujeme

® - 250 g farfale

® - 1 smotana na varenie
® - 200 g karicka Crievko
®* - 150 g Sunka

® - por

- muskatovy orech

*® - Cierne korenie

® -sol

Postup

Do hrnca ddme dvojnasobne viac vody ako je smotany,
pridame smotanu a syr. Metlickou vymiesame, pridame
sol, korenie aj muskatovy orech a nechadme zovriet. V
zapekacej mise premieSsame neuvarené cestoviny s
nasekanou Sunkou a na kolieska nakrajanym pérom.
Zalejeme pripravenou omackou tak aby bola zmes Uplne
zaliata. M6zeme doliat vodou. Vlozime do rdry vyhriatej
na 200 stupnov na cca 25 mindt. Vyberieme prikryjeme
na chvilku alobalom a poddvame. M6zZzeme posypat
parmezanom alebo Cerstvymi bylinkami.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Lubomir z Bratislavy

nizka
40 minut

4



