Fasirka so syrovou omackou

Potrebujeme

®* - 500 g mleté maso
- 3 struciky cesnak
® -1 ks vajce

® -100 g tvrdy syr

®* - 100 ml mlieka

® -sol

® - korenie

® -2 PL masla

- 5 stricikov cesnak
® - 1 PL hladka muka
- 200 ml sladka
smotana

- 100 ml vyvar

- 100 g syr v Creve

Karicka
® _sol
* - korenie

Postup

Fasirka: mleté maso, cesnak, vajce, tvrdy syr, mlieko,
sol, korenie. Urobime si hmotu, ktord nechdme 2-3
hodiny odlezat v chlade. Vytvarujeme si rezne, ktoré
obalime v strihanke a vyprazime. Syrova omacka: Maslo
spenime a oprazime cesnak, priddme hladkd mudku a
znovu kratko oprazime, pridame vyvar, sladkd smotanu,
syr v ¢reve, nechame prejst varom, podla potreby
osolime a okorenime. Ako prilohu podavame fucku. A
samozrejme vsetko to varime s laskou zo srdca. Dobru
chut.

Tento recept ndm posiela: Majo zo Ziaru nad Hronom
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