
Zapekaná bôbovica s lečom a syrom

Potrebujeme

- 500 g bôbu
- 7 dl lečo
- 200 g syr Karička
tehla
- 1 škatuľka syr
Karička
- 500 g slovenská
točená saláma
- rasca
- vegeta
- kečup
- bazalka

Postup

Bôb uvaríme do polomäkka, scedíme a necháme
odkvapkať. Na plechu ho striedavo prekladáme lečom,
strúhaným syrom, salámou a kúskami syra. Dochutíme
rascou, vegetou, kečupom. Pečieme 20 minút v
rozohriatej rúre na 180 st. C. Podávame s varenými
zemiakmi alebo chlebom.

Tento recept nám posiela: Dušan z Ćerveníka
náročnosť: stredná
čas: 30 minút
porcie:
bezlepkový recept: Áno

www.karicka.sk


