Gazdovsky chlebik

Potrebujeme

* - maly gulaty chlebik

* - 4 platky maska (ja
som pouzila chudé
stehno)

® - kari

® - sol, korenie

® - polovicu alebo malu
cibul'ku

® - par cherry rajcin

® - jednu papriku

- kdsok cuketky

® - za hrst Cerstvého

listového Spenétu

- 8 platkov slaninky

- platkovy syr alebo

syr na strdhanie

Karicka

Postup

Do chleba si vykrojime nozom kruh ,,Ciapocku”,
vytiahneme a cely ho z vnatra vydlabeme, rdru si
rozohrejeme na 200 stupnov a chleba do nej dame asi na
5 minut, aby nam zostal pekne chrumkavy. Maso si
naklepeme, osolime, okorenime a z jednej strany
posypeme trochou kari. Rozohrejeme olej a maso
opecieme z kazdej strany, ked mame olej uz horuci,
nakrajame si aj slaninku na platky a tiez opecieme.
Zeleninku a syr si tiez nakrajame na platky a trocha
osolime. A m6zme vrstvit, na spodok si ddme maso,
platky syra, Spenat, cibulu, na nu opecend slaninku,
rajciny, papriku, opat cibulku a na zaver syr Karic¢ka. [T]
Zakryjeme deklikom a dame do rdry asi na 15 az 20
minut. [T] Vytiahneme, vezmeme riadny nozisko a mézeme
krajat.
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