Syrové zemiakové placky s orestovanymi
pecienkami na cibulke

Potrebujeme Postup

- Na placky
potrebujeme: 5 ks
velkych zemiakov

- 2 vajcia

- 2 struciky cesnaku
- Cierne mleté korenie,
sol, bio vegeta

- doméaca majoranka
- 100 g tvrdého syra
Karicka

- Spaldova muka

- olej na vyprazanie
- Na restovanu

pecCienku potrebujeme:

250 g kuracich
pecienok

- olej

- dve velké cibule
- sol, bio vegetu,
korenie

- 5 druhov korenia
celého v mlynceku
- mletu Cervenu
papriku

- trocha vody

Zemiaky si oSUpeme a nastridhame na strdhadle, ja ich
robim tak, Ze ich ostrdham na ,pidisliziky”, ako sa striha
aj mrkva na Salat, pretoze v plackach jednoducho
milujem kdsky zemiakov. [T] Ked' mame zemiaky
nastrihané, priddme lyzicu soli a vajicka, nechame chvilu
odstat, aby pustili Stavu a napokom priddme dalsie
suroviny, korenie samozrejme podla chuti a muku tak,
aby cesto na placky nebolo prilis riedke a naopak zase
husté, tak akurat. (] Riadne zamieSame a m6ézme vyprazat.
Cibule si oSUpeme a nakrajame na drobno, hodime na
rozohriaty olej a pomalicky opekame do sklovita. Ked' je
cibul'ka uz pekne hnedkasta, priddme ocistenu a
nakrdjanu pecienku, okorenime obycajnym korenim a aj
korenim z mlynceka a restujeme, ked sa nam zda, ze
nam pecienka prisychd, dolejeme trocha vody [T] Ked su
pecienky hotové, nakoniec dosolime, ovegetime a
poprasime paprikou [T] Podavame na hotové zemiakové
placky a posypeme pazitkou.

Tento recept nam posiela: Michaela z Bojnej

naroc¢nost: stredna
cas: 50 minut

porcie: 5



