Nekysnuté domace langose

Potrebujeme

* - 2 hrnCeky hladnej
muky

® - hrncek kyslej
smotany

*® - polovicu lyzicky soli

* - taktiez cukru a aj
kypriaceho prasku

® - tvrdy syr na
strdhanie aspon 2
hrnceky

* - olej na smazenie

® - prisady, ktoré na
langoSoch dame

Postup

Muku, sol, cukor, kypriaci prasok si zmieSame a pomaly
pridame kysld smotanu a jeden hrncek nastrihaného
syra. [[]Vypracujeme si cesto, ktoré rozdelime na 5 zhruba
rovnakych casti, vyvalkdme na placku v tvare nasho
langosa a do stredu nasypeme syr, nakoniec spojime

jeho konce tak, aby vznikla klasickd buchta a opat
vyvalkdme a ddme smazit na rozohriaty olej z kazdej
strany. [[]Ked je langoS pekne opeceny, vytiahneme,
nechdme vychladnut a obloZzime tak, ako to mame radi.
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