Zemiakové placky s kuracim soté

Potrebujeme Postup

® - 750 g kuracich prs Kuracie prsia si umyjeme a nakrdjame na sliziky. Na oleji

® - cibulku si spenime na drobno nakrajanu cibulku do sklovita,

* - Sampinény pridame kuracie prsia, opecCieme, kym sa masko

* - dve Cerstvé papriky nezavrie, prisypeme lyzicku a pol mletej Cervenej

* - Cervenu mletd papriky, osolime, okorenime, ddme trocha vegety a
papriku zalejeme vodou. Nechame zovriet a postupne pridame

*® - sol, korenie, olej, nakrdjané Sampindény a papriku. Nechdme varit, kym nie
vegetu je masko hotové, a na zdver zahustime zatrepkou z

®* - muku na zahustenie muky. [1J

*® - Karicka tehla na
strahanie Cesto na zemiakové placky si zarobime z nastrdhanych

zemiakov, vajec, soli, korenia, majordnky a cesnaku.
Nechdme chvilku odstat, aby ndm zemiaky pustili Stavu a
zatneme pomaly prisypavat detsku krupicu, tak aby sme

® - zeleninka na ozdobu
* - Na zemiakové placky

potrebujeme:

* _ 6 velkych zemiakov nemali cesto ani husté a ani moc riedke. Zohrejeme si

s _sol, korenie, olej a Sup s plackami na panvicu. VSetko si pekne
majoranku naservirujeme na tanier, posypeme nastrihanou Karicka

tehlou a ozdobime zeleninkou.

- dve vajicka, 4
struciky cesnaku a
detsku krupicu
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