Chrumkavé bravcoveée platky v syrovo-vinnom
cesticku

Potrebujeme Postup

* - 4 lyZice keCupu Kari¢ka tehlu si nastrihame a priddme ostatné

* - pohara bieleho vina ingrediencie, muku ale tak, aby sme cesto nemali riedke,

® - tri vajcia pretoze by sa ndm mohlo cesto roztiect. Nakrdjame si

* -sol maso, ktoré si naklepeme, okorenime a osolime podla

® - korenie chuti

® - 200 g syra Karicka a obalujeme v jednotlivych cestickach z oboch stran v
tehla rozpalenom oleji.

* - hladkd muku podla K masu som poddavala pecené zemiakové Cipsy, ale
potreby mozte kludne cokolvek, ryzu, zemiakovu kasu.

®* - 500 g bravCového
stehna, mo6zu byt aj
kuracie prsné rezne

® -sol

® - korenie

* - olej na vyprazanie

Tento recept ndm posiela: Michaela z Bojnej
naroc¢nost: stredna

cas: 60 minut

porcie: 8



