Kuracie prsia so sampinénovou omackou

Potrebujeme Postup
*® - kuracie prsia Cibul'ku si nakrajame na drobno a uprazime dosklovita.
® - 250 g Sampinény Pridame kuracie maso pokrajané na rezance a dusime do
® - 2 ks Karicka Crievko makka.
* - 1 slahackova V druhom hrnci si udusime na platky nakrdjane
smotana Sampindny. Dusime asi 15 minut, potom priddme Karicka
® - 1 cibula ¢rievko a ked sa roztopi, priddme smotanu.

Podavame s ryzou.

Tento recept nam posiela: Janka z Brezna

naroc¢nost: stredna
¢as: 50 minut
porcie: 4

bezlepkovy recept: Ano



