Sviatocné prekvapenie

Potrebujeme

- 4 ks kuracie prsia

® - 2-3 ks Karicka
Crievka

®* -100 g Sunka

* - 2 ks vajce

- 2 lyZice kysla

smotana

- 2 lyzice hladka muka

® -sol

* - Cierne korenie

Postup

Pripravime si okrdhlu formu na pecenie o priemere 24
cm. Dno vylozime papierom na pecenie. Maso umyjeme,
nakrajame na tenké platky a zlahka ho osolime a
okorenime. Vajicka vymieSame s kyslou smotanou
(mbzete ochutit solou a Ciernym korenim).

Kuracie prsia najskor obalime v hladkej muky a nasledne
ich obalujeme v rozSlahanom vajicku s kyslou smotanou.
Ukladdme na dno formy a za kazdym poschodim
navrstvime Karickou v Crievku a poukladdme Sunku.
Takto vrstvime poschodia, kym neminieme vsetky
suroviny.

Pecieme vo vopred vyhriatej rdre pri teplote 220 stupnov
zakryté alobalom. Ku koncu alobal zoberieme a vrch este
posypeme striuhanym syrom. Je to tak jednoduché, ze
ked som to zvladol ja, tak to zvladne kazdy chlap.
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