Penne so syrovou omackou a zeleninou

Potrebujeme

®* -1 ks smotana na
Slahanie

® - 1 ks Karicka Crievko

® -1 ks syra s modrou
plesnhou

* - 2 ks rajcina

* - 1 balicek cestoviny
penne

® - podla chuti kukurica

* - podla chuti zeleny
hrasok

® - podla chuti morska
sol

® - trochu Cierne korenie

® - trochu vegeta

- podla chuti bylinky

(bazalka, rozmarin...)

Postup

Ddédme si varit vodu na cestoviny a osolime ju. Smotanu si
vylejeme to hrnca. Zatial' si nakrajame rajciny, mnozstvo
si urcCite ako vy chcete. Rajciny vysypeme do smotany a
nechdme varit tak 3 minaty. Priddme Karicku, ja
pouzivam celd, pretoze to omdacku zahusti. Nasleduje syr
s modrou plesfou a nechame varit. Pridame kukuricu,
hrasok. Nechame to vSetko povarit 10 mindt na miernom
ohni a potom to stiSime. Ked sa ndm zacne varit voda,
nasypeme tam cestoviny a varime ich podla potreby.
Uvarené cestoviny si precedime. Omacku pridame do
cestovin a zamieSame. Dochutime bazalkou. A mame
rychle, vyborné cestoviny.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

BozZena z Novej Dubnice

nizka
30 minut

5



