Fazulové struky so sunkou a syrom

Potrebujeme

- 650 g Cerstvych
fazulovych strukov

- 8 tenkych platov
sunky

- 8 tenkych platov syr
Karicka

- 2 lyZice polohrubej
muky

- 2 lyzice hrubej muky
- 2 - 3 lyzice
postrihaného syra
Karicka

- 3 lyzice mlieka

- 4 vajcia

- sol

- mleté Cierne korenie
- tuk na vyprazanie

Postup

Fazulové struky uvarime v osolenej vode. Nechame
odkvapkat a vychladnut. Na platky Sunky dame syr,
potom rozdelime fazulové struky. Zvinieme ich do
zavitkov a zopneme $paradlom. Z muky, mlieka, Zitkov a
syra vymieSame hladké cesto. Osolime ho, okorenime a
premiesame so snehom z bielkov. Zavitky namocime do
cesta a vyprazime ich v hordcom tuku. Podavame so
zemiakmi a zeleninou.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:

Edita z Pohronského Ruskova
nizka

50-60minut
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