Spenatové halusky so syrovou omacékou

Potrebujeme

* . Spenat mrazeny 400
g

- MUka hruba 350 g

- MUka hladka 350 g

- Vajcia 2 ks

- Voda 150 ml
*-Sol1CL

- Maxi Karicka 2 ks

® - Syr Niva 100 g

- Smotana na slahanie
500 ml

Postup

Z uvedenych ingrediencii si pripravime hustejSie cesto na
halusky. Do hrnca dame klasicky vodu, olej a sol. Po
zovreti pridame don cez haluskovac cesto na halusky.
Ked nam vyplavaju na hladinu, vyberieme ich a
opldchneme. Pustime sa do omacky. Do hrnca dame
uvedené ingredience na omacku a varime ju az do
roztopenia syrov. Hotovou omdackou prelejeme halusky a
podavame. Dobru chut [T]

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Barbora z Malaciek

nizka

30
4



