Zapekana cuketa s Karickou

Potrebujeme

® -1 cuketa

® -1 zvazok cibulky s
viiatou

® -1100 g crievko
Karicka

® - 2 PL bazalky

- 1 strucik cesnaku

® -sofl

- olej na vymastenie

® - 180 ml smotana na
Slahanie

Postup

Cuketu umyjeme a nakrdjame na kolieska. Poukladame
ich do vymasteného pekdaca a pridame nakrdjanu cibulku.
Posekanu vnat cibulky odlozime na dekordciu. Smotanu
na Slahanie vymieSame so syrom, priddme cca 1/2
kdvovej lyzicky soli a 2 PL bazalky. Zmesou zalejeme
cuketu a dame pri 200°C na 30 minut zapiect. Poddvame
s varenymi zemiakmi. Zdobime posekanou vhatou z
cibul'ky. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Renata z Hurbanova

nizka
40 minut

3



