Svieckovica s hlivovou omackou a Karickou

Potrebujeme

® - 1000 g bravcova
svieCkovica

- 150 g hliva ustricova
® - tymian podla chuti

- olivovy olej

® - korenie Cierne mleté
- sol podla chuti

® - 125 g smotana na
varenie

- 1 Karicka Crievko

- 2 struciky cesnak

Postup

Najprv si pripravime maso. Osolime ho, okorenime a
prudko opecieme na oleji na panvici. Potom ho posypeme
tymidnom a ddme piect do rdry, kym nebude makké -
cca 15 - 20 min. pri teplote 180 °C. Hlivu nakrajame na
rezanceky, osolime, okorenime, priddme pretlaceny
cesnak a opecCieme kratko na panvici na oleji. Potom
podlejeme vodou alebo vyvarom a trochu podusime.
Nakoniec pridame smotanu rozmixovanu s Karicka
Crievkom a za staleho miesania kratko povarime.

Maso prekrojime, naporcujeme a podavame s hlivovou
omackou. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Edita zo Ziliny

nizka

45



