
Zapekané cestoviny so šunkou a syrom

Potrebujeme

- cestoviny vrtule 500
g
- šunka dusená 200 g
- Karička tehla 200 g
- Karička tehla 100 g
- menšia cibuľa 1 kus
- 200 ml smotana na
šľahanie
- 200 ml kyslá
smotana
- 2 vajíčka
- rastlinný olej
- soľ
- mleté čierne korenie
- zeleninová koreniaca
zmes

Postup

Cestoviny vyvaríme a scedíme. Cibuľu očistíme,
nakrájame na malé kocky a orestujeme na malom
množstve oleja dosklovita. Pridáme šunku pokrájanú na
kocky a mierne opražíme. Syr 200 g postrúhame. Vo
väčšej nádobe všetko spolu zmiešame, posolíme,
okoreníme mletým čiernym korením a posypeme
zeleninovou koreniacou zmesou. Takto pripravené
cestoviny dáme do vymastenej zapekacej nádoby a
zalejeme zálievkou. Pečieme 25 minút pri teplote 180°C.
Pred koncom pečenia posypeme nastrúhaným syrom.
Trochu si odložíme na zdobenie pri servírovaní.
Zálievka: vajíčka vyšľaháme vidličkou a zmiešame so
smotanou na šľahanie a s kyslou smotanou
Dobrú chuť!

Tento recept nám posiela: Andrej z Úľan nad Źitavou
náročnosť: stredná
čas: 40
porcie: 4

www.karicka.sk


