Cuketoveé spagety s Karickovo-bryndzovou
omackou

Potrebujeme Postup
® - 2 cukety Cibulu a cesnak nakrdjame nadrobno a dame restovat na
® - 1 cibula olej. Ked' sa opecu, priddme do nich bryndzu spolu so
® - 2 struciky cesnaku syrom z Crievka. Ak je treba, prilejeme trochu mlieka na
® - 2509 bryndze zriedenie. Do omacky za staleho mieSania pridame
® - 1 Karicka c¢rievko 100  cCerstvé bylinky, korenie a povarime ju cca 5 minut.
g Potom si pripravime cuketové Spagety pomocou Skrabky
® - troSku mlieka na zemiaky, ktoré jemne osolime. Vzniknd néam hrubé
* - korenie Stipka rezance. Vlaznou omackou zalejeme nastruhané
* - bylinky Stipka cuketové Spagety a poddvame. Dobru chut!
®*-olej2PL

Tento recept ndm posiela: Edita zo Ziliny

narocnost: nizka
cas: 30
porcie: 2

bezlepkovy recept: Ano



