Spenatové halusky s brynzou a syrom

Potrebujeme

* - 1 mrazeny Spenat
- 2 vajicka

- hladka muka

- 1 bryndza

- 1 Karicka crievko
- trocha kyslej
smotany

® -sol

Postup

Spenéat nechdme rozmrazit. Priddme k nemu 2 vaji¢ka,
sol' a muku. Vypracujeme tuhSie cesto.

Cesto pustame cez haluskovac do vriacej vody a varime
asi 5-7 minut. Potom scedime.

Medzitym si zmieSame brynzu s trochou teplej vody, aby
sa rozpustila. Pridame Karicka Crievko a kysld smotanu a
zmieSame s haluskami. Ihned' servirujeme. NajlepSie su
cerstveé.

Tento recept ndm posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Rastislav z PreSova

stredna
35 minut
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