Syrovo-vajcova zapekanka

Potrebujeme

- Cibula

- 4 vajcia

- 200 g Sunkovej
salamy

- 2 zelené a 1 Cervenad
paprika

- 200 g Karicka tehly
- 1 feferénka

- KecCup

- Olegj

- Sol

- Mleté cierne korenie

Postup

Cibul'u, papriky, fefer6nku a salamu pokrajame a
posmazime na oleji. Pridame kecCup, osolime a posypeme
ml. Ciernym korenim. Ked'je to hotové, tak navrch
rozbijeme vaijcia tak, aby Zitka zostali celé. Nemie3ame!
Navrch nasypeme nastrihanu Karicka tehlu, celé to
prikryjeme a nechame chvilu zapiect. Podavame s
hriankami.

Dobru chut!

Tento recept nam posiela: Jozefina z Partizanskeho

naroc¢nost:

¢as:

porcie:

nizka
25 minuat



