Lasagne

Potrebujeme

* - 0,5 kg mleté maso

®*-0,5I1Iupané
paradajky

* - Karicka
trojuholnic¢kova

® - 200 g tvrdy syr na

strdhanie

- 1 balenie cestovin na

lasagne

- 4 straciky cesnaku

® -sol

® - bazalka

® - oregdno
® -olgj

®* - maslo

® - 6 ks hriby

Postup

Na oleji si osmahneme mleté maso. Ked sa zatiahne,
osolime, pridame pretlaceny cesnak a prilejeme
paradajky. Ochutime bazalkou a oreganom a nechame
varit.

Na masle si podusime nakrajané hriby.

Zapekaciu musi si vymastime a vrstvime jednotlivé
vrstvy podla chuti a fantazie - omacka, cestoviny,
nakrajané trojuholiky Karicky, huby, strdhany syr....
Cestoviny musia mat z vrchnej aj spodnej strany ,,mokru
“ vrstvu, aby sa uvarili.

Pecieme asi 30 minut pri 170 stupnoch.

Nakoniec priddme navrch strdhany syr a ddme esSte na
chvilu zapiect.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Peter zo Sirokého

stredna

75
8



