Bravcova panenka v slaninke a syrovej omacke

Potrebujeme

®* - 6 reznov z bravcovej
panenky

® - 6 platkov slaninky
/oranskej/ prosciutto

®* - 500 ml smotana na
varenie

® - 1-2 syr Karicka v
Crievku

®* -1 konzerva
Sampinonov

* - sol, mleté Cierne
korenie

® - olej

®* - 6 rezhov z bravcovej
panenky

® - 6 platkov slaninky
Joranskej/ prosciutto

®* - 500 ml smotana na
varenie

® - 1-2 syr Karicka v
crievku

® -1 konzerva
Sampinénov

* - sol, mleté Cierne
korenie

® -olgj

Postup

Rezne osolime, okorenime, obalime slaninkou, kratko
opecieme na rozpalenom ohni. Trochu vypeku pouzijeme
na opecenie Sampionov, priddme smotanu a Karicku syr.
Kratko povarime do rozpustenia syru a posolime. Prilohu
podavame opecené zemiaky.
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