Sampinénovy paprikds so syrom a cestovinou

Potrebujeme Postup
®* - 500 mg Cerstvé Na oleji udusime cibulku do zlatista, dame Cervenu mletd
Sampiony papriku, Cerstvé pokrajené Sampiniény, povarime 10
® - cibula minut, priddme smotanu na varenie, syr Karicku,
* - Cervena paprika povarime kratko pokial sa syr nerozpusti, zahustime
mletd hladkou mukou, posolime, ochutime vegetou, uvarime
* -olej cestovinu a podavame, dobru chut. Lahky, rychly obed.

® -sol, vegeta

® - syr Karicka 2 kusy -
200g

® - smotana na varenie

® - cestoviny 400 g

Tento recept nam posiela: Jana z Tovarnik
narocnost: nizka

cas: 30 min

porcie: 6



