
Šampiňónový paprikáš so syrom a cestovinou

Potrebujeme

- 500 mg čerstvé
šampiony
- cibuľa
- červená paprika
mletá
- olej
- soľ, vegeta
- syr Karička 2 kusy -
200g
- smotana na varenie
- cestoviny 400 g

Postup

Na oleji udusíme cibuľku do zlatista, dáme červenú mletú
papriku, čerstvé pokrájené šampiňóny, povaríme 10
minút, pridáme smotanu na varenie, syr Karičku,
povaríme krátko pokiaľ sa syr nerozpustí, zahustíme
hladkou múkou, posolíme, ochutíme vegetou, uvaríme
cestovinu a podávame, dobrú chuť. Ľahký, rýchly obed.

Tento recept nám posiela: Jana z Tovarník
náročnosť: nízka
čas: 30 min
porcie: 6

www.karicka.sk


