Vyprazané karickovo-bryndzové sampinony

Potrebujeme

® - 12 ks vacsich
Sampinénov

- Vajcia podla potreby
- Hladka muka

- Strdhanka

- 2 ks Karicka crievka
- 200 g bryndza

- Sol podla chuti

Postup

Bryndzu zmieSame s vaje¢nym Zitkom a s Kari¢ka
¢rievkami na hladkd pinku. Sampifdny ocistime, nozi¢ky
vykrojime a naplnime plnkou. Naplnené obalime v muke,
potom vo vajickach a nakoniec v stridhanke. Hotové
vyprazame v oleji do zlatista. Ako priloha su vhodné
zemiaky alebo zeleninovy salat.

Dobru chut!

Tento recept ndm posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Dasa z Partizanskeho

nizka

30
3



