Zemiakova fucka

Potrebujeme

® - 1 kg zemiakov

® -150 g masla

® - 2-3 ks Karicka v

Crievku

- 150 g hladkej muky

- 2 ks cibule

* - 2 Salky acidofilného
mlieka

® -sol

Postup

Cibul'u nakrajam nadrobno a na oleji oprazim do zlatista.
Osupem zemiaky, umyjem ich a nakrajam na kocky.
Uvarim v osolenej vode a ked s makké, scedim ich. Do
hrnca nalejem teplé mlieko a muUku a elektrickym
Slahac¢om vyslaham. Po zahusteni kasu varim asi 5 minut
na miernom plameni za stdleho miesania. Do uvarene;j
kase potom priddvam postupne Karicku a premieSavam.
Fucku rozdelim do tanierov a do kazdej porcie urobim
uprostred jamku, do ktorej nalejem trochu rozpusteného
masla a posypem smazenou cibul'kou.

Tento recept nam posiela:

naro¢nost:
cas:
porcie:

Tomas z Michaloviec

nizka
60 minut
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