Cevabdici s Karickovou omackou

Potrebujeme Postup

®* - 500 g masové Odrezky masa zomelieme, priddme vaijcia, cibulu a
odrezky (hovadzie, pretlaceny cesnak. Osolime, okorenime a
bravcové) vyformujemevalceky, ktoré obalime v strihanke a

® - 2 vajcia vysmazime na oleji.

* -sol VymieSanim Karicky, kyslej smotany, horcice, soli a

* - korenie mleté Cierne cesnaku si pripravime omacku.

* - paprika mleta A mbzeme servirovat.
cervend Cevab¢i¢i poddvame s prizkami cibule a Kari¢kovou

* - chilli korenie Stipka omackou. Na ozdobu sa hodi petrzlenova vniat.

® -1 cibula Samozrejme opekané zemiaky k tomu. Dobru chut!

- 3 struciky cesnak
- strdhanka podla
potreby

- 1 Karicka crievko
* - 1 kelimok kysla

smotana
*® - horcica
* - petrzlenovu vnat
® - olej

Tento recept ndm posiela: Peter zo Ziliny

naroc¢nost: stredna
cas: 50
porcie: 4

bezlepkovy recept: Ano



