Halusky s Karickou a slaninou

Potrebujeme

® - 7-8 ks stredne velké
zemiaky

® - 1,5 hrnceka
polohrubej muky

® - 200 g Karicka

- 200 g kysld smotana

® - 300 g anglicka

slanina

- 1 lyzicka soli

Postup

Zemiaky osUpeme a najemno nastrihame. PrimieSame
muku, sol' az ndm vznikne cesto zlahka lepivé. Ked s
zemiaky vodnatejSie a ziadaju si eSte muku, tak ich este
zahustime. Do vriacej osolenej vody potom z loparika
nozikom odkrajujeme z cesta halusky a uvarime. Po
vybrati halusky dobre scedime a dame do misy. V mise
vymieSame Karicku s kyslou smotanou a zamieSame do
haluSiek. Na panvici vySkvarime na kocky nakrdjanu
slaninu, ktorou potom posypeme halusky.
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