
Pečená cuketa so syrom

Potrebujeme

- 1 ks cuketa mladá
- 100 g tavený syr
Karička
- 70g syr tehla
- 100 g smotana
pochúťková
- 1 cesnakový strúčik
- soľ, čierne mleté
korenie
- bylinky podľa chuti

Postup

Cuketu nakrájame na plátky hrubé asi 1cm. Osolíme a
naukladáme na plech vystlaný papierom na pečenie.
Zmiešame tavený syr, nastrúhaný tehla syr, pochúťkovú
smotanu a prelisovaný cesnak a zmiešame. Natrieme na
každý cuketový plátok, posypeme bylinkami podľa chuti
a zapekáme 20 minút v predhriatej rúre na 180°C.

Tento recept nám posiela: Tomáš z Michaloviec
náročnosť: nízka
čas: 30 minut
porcie: 4
bezlepkový recept: Áno

www.karicka.sk


