
Kuracie penne

Potrebujeme

- Penne 400g
- Maslo 30g
- Karička 100g
- Niva 100g
- Kuracie mäso 200g
- Kukurica 1 plechovka
- Pór 1 ks
- Bazalka čerstvá
- Stručik cesnaku
- Cibuľa 1ks
- Olej, soľ

Postup

Na oleji opražime cibuľku, pridáme kuracie mäsko
nakrájané na kocky, osolíme, dusíme. Keď je mäsko
mäkké, pridáme k nemu kukuricu, pór, maslo, nivu a
Karičku, necháme syry roztopiť na miernom ohni.
Uvaríme si cestoviny, na ktoré dáme pripravenú omáčku.

Tento recept nám posiela: Daniela zo Spišských Vlachov
náročnosť: stredná
čas: 45
porcie: 3

www.karicka.sk


