
Pirohy plnené syrom

Potrebujeme

- 250g polohrubá
múka
- 2 vajcia
- Karička črievko
- maslo
- soľ

Postup

Z múky a vajíčok (pridáme trošku soli) si urobíme cesto,
ktoré rozvaľkáme a nakrájame na štvorčeky. Podľa
potreby môžeme pridať vodu.
Štvorčeky plníme syrom (nie veľmi veľa, aby nevytekal) a
zalepíme.
Ak sa bude cesto lepiť, pridáme trošku múky.
Postavíme vodu na sporák a dáme zovrieť.
Do vriacej osolenej vody dáme pirohy a povaríme 7-10
minút.
Kým sa varia pirohy, na panvici roztopíme maslo a
opražíme.
Uvarené pirohy scedíme a dáme do misky, polejeme
opraženým maslom a podľa chuti osolíme a premiešame.

Tento recept nám posiela: Pavol z Prešova
náročnosť: stredná
čas: 30
porcie: 2
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