Zemiaky s kyslou smotanou a syrom

Potrebujeme Postup

® - 10 zemiakov stredne Ocistené nakrajané zemiaky uvarim do polomakka na

velkych paraku. Potom ich prelozim do zapekacej misy,
® - 1 téglik kyslej premiesam so syrom Karicka a s kyslou smotanou.
smotany Osolim, priddm pretlaceny cesnak, olivovy olej a
®* - 50 g tvrdého syra nasekany kbépor. PecCieme pri teplote 160 stuprov 20-30
® - 100 g syra Karicka mindt. Posypem nastrihanym syrom, necham este par
® - 2 PL olivového oleja minut zapiect a podavam.

* - morska sol

- 2 struciky cesnaku

® - 1 lyzica nasekaného
képru
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