
Zemiakové mňam

Potrebujeme

- Zemiaky 600 g
- Mrazená zelenina
200 g
- Cibuľa
- Syr Karička tehla 200
g
- Olej
- Múka cca 100 g
- Strúhanka
- Maslo 100 g
- Vajíčko 1 ks
- Cesnak 6 strúčikov
- Koreniny podľa chuti

Postup

Zemiaky očistíme nakrájame na malé kúsky a uvaríme.
Pridáme maslo a popučíme. Na oleji osmažíme cibuľu,
pridáme zeleninu. Všetko pridáme k zemiakom,
vmiešame syr Karička tehla nakrájaný na malé kocky,
pretlačený cesnak a dochutíme koreninami podľa chuti.
Potom pridáme vajíčko a múku. V rukách tvarujeme
placky a obalíme v strúhanke a smažíme na oleji.
Posypeme strúhanou Karičkou a podávame so zeleninou..

Tento recept nám posiela: Gabriela z Bratislavy
náročnosť: nízka
čas: 25
porcie: 4

www.karicka.sk


