Losos so syrovou omackou

Potrebujeme

® - Losos

® - korenie na ryby

®* - maslo

® - citrén

® - cibula

* - 1 Crievko Karicky

® -sol

* - smotana na slahanie
* - olivovy olej

Postup

Lososa si naporcujeme, okorenime korenim na rybu a
pokvapkame olejovym olejom. Dame do na chvilu do
chladnicky, ja ddvam na celd noc, chute krasne prejdu.
Na panvicu si dam kidsok masla a lososa osmahnem z
jednej aj z druhej strany po 5 minut. Ked' je hotovo,
lososa vyberiem a vo vypeku si urobim cubulu, nadrobno
nakrdjand, pridam podla potreby esSte olej. Ked' je cibulka
osmahnuta, priddm smotanu a taveny syr, necham
rozpustit a prevarit. Lososa ddm na tanier, pokvapkdm
citronom, prelejem omackou a poddavame so zemiakmi
alebo ryzou, kazdy podla chuti. Prajem dobru chut.
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