Slavnostna syrova torta Cislo 1

Potrebujeme

- 3-4 baliky toustovy
chlieb

- 50 - 70 dkg tvrdy syr
Karicka pokrajany na
tenké platky

- 2 ks nétierkové
maslo

-4 - 5 ks Crievko
Karicka

- tatarska omacka na
zjemnenie

- 2 druhy Sunkova
salama asi 40 dkg

- 2 druhy suché
saldma asi 30 dkg

- Cerstva uhorka

- olivy

Postup

Natierkové maslo, Karicku a 4-6 lyzic tatarskej omacky
zmieSame. MieSame, kym nebudeme mat hladkd hmotu,
na podlozku alebo tacku poukladdme toustovy chlieb
tesne k sebe. Natrieme Karickovou hmotou, potom
naukladdme Sunkovu saldamu, znova naukladédme
toustovy chlieb, celd plochu zase natrieme Karickovou
hmotou, naukladame platky syru Karicka, takto
striedame. Striedame do vysky, akl chceme mat. Na
koniec cely povrch natrieme Karickovou hmotou a pekne
naukladame platky syra. Zo suchej salamy a Sunkovej
saldmy, syru, spravime ruzi¢ky. Podla fantazie zdobime
tortu saldmovymi a syrovymi ruzickami a zeleninou.
Velkost torty si urc¢ite sami podla toho, kol'ko budete mat
hosti.

Tento recept nam posiela:
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Edita z Pohronského Ruskova
nizka

asi - 3 hodiny
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