Kacacie prsia so syrovou omackou na brusniciach

Potrebujeme

* - 500 g kacacie prsia

® - biele mleté korenie

® -sofl

® -1 cibula

® - 0,5 dcl biele vino

* - 1 smotana na varenie

® - 1 Karic¢ka ¢rievko 100
g

* - muskatovy oriesok

® -olgj

Postup

Prsia umyjeme, osusime, okorenime a osolime a na
panvici na oleji peCieme cca 10 minut z kazdej strany.
Hotové vyberieme z panvice a dame do alobalu bokom.
V hrnci na rozpalenom oleji osmazime do zlatista
nasekanu cibul'u. Podlejeme vinom a zredukujeme na
polovicu. Potom prilejeme smotanu na varenie a pridéame
syr Karicka Crievko, dochutime korenim a nastrdhanym
muskatovym orieskom, prip. osolime podla chuti a za
staleho mieSania do rozpustenia Karicky dovarime.
Nakoniec si nachystame brusnicovy dzem a m6zeme
servirovat.

Kacacie prsia prelejeme omackou, priddme kopku
brusnicového dzemu a podavame s peCenymi zemiakmi.
Dobrud chut!
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