Lasagne so syrom a medvedim cesnakom

Potrebujeme

* - 250 g platky lasagne

® - 450 gramov

medvedieho cesnaku

- 150 gramov syru niva

- 2 struciky cesnaku

- 4 trojuholniky Karicky

® - 150 gramov syru
nastridhaného

® - paradajky cca 3 ks

- 1 biely jogurt

*® - sol, korenie

Postup

Nivu postrihame a rozpustime na panvici, pridame
pretlaceny cesnak a biely jogurt alebo kysld smotanu.
Medvedi cesnak podusime na troske vody a pridame
rozpustenu nivu. Platky lasagni postupne ponarame do
vriacej vody a nechdme prejst varom, cca 1 mindtu a
ulozime na plech vytrety maslom/olejom. Potrieme
zmesou nivovo-cesnakovou a nakrajanymi paradajkami a
tavenym syrom. PokraCujeme, kym mame ingrediencie a
dédme zapiect na 20 min - prekryté alobalom. Pred
dokoncenim posypeme syrom nastridhanym a dame
zapiect bez alobalu.
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