Plnené kuracie stehno

Potrebujeme

- 6 vykostenych
kuracich stehien

® - 200 g syr Karicka
- 3 straciky cesnaku
* - smotana

- bylinky

Postup

Vykostené kuracie stehna s kozou jemne narezeme alebo
naklepeme, aby sme vytvorili platok.

Zo syra Karicka, smotany, korenia a byliniek vymiesame
hustejSiu hladkd zmes. Zmesou naplnime stehna,
zvinieme tak, aby koZa ostala z vonkajsej strany.
Zrolované spojime Sparadlami alebo nitkou, prudko
opecieme na olivovom oleji, ddame na pekacik vymasteny
maslom, zakryjeme alobalom a dopecieme v rure pri
teplote 180 stupnov.

Podavame s dusenou ryzou alebo zemiakovym pyré.
Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Marcela z Vojkoviec

nizka
50 minut

6



